Predkrmy

1. 200g Caprese, mozzarella s rajcaty a bazalkou prelita
olivovym olejem 60, -Ké

2. 100g Marinované carpaccio z hovézi svickové
s bazalkovym pestem, olivovym olejem a teplymi toasty
120, -K¢

3. 100g Uzeny losos s nockem ze zakysané smetany
a bazalkového pesta 65, -K¢

4. 100g Nakladany hermelin s feferonkou a pecivem
50, -K¢

Polévky

5. Dle denni nabidky

Saldty

6. 300g Grilovana balkdnska zelenina na panenském olivovém
oleji, parmazan 99, -K¢é

7. 300g Insalata mista con salmone

michanad ¢erstva zelenina, uzeny losos, mozzarella
120, -K¢é

8. 300g Insalata con pollo
michand ¢erstva zelenina, kureci maso, olivovy olej,
bazalkové pesto 95, -Ké



9. 300g Recky saldt s olivami a oregdnem
michanad ¢erstva zelenina s olivami a balkanskym syrem

80, -K¢
Pasta - Gnocchi
10. 300g Cerstvé Siroké nudle s lososem, listovym
Spendtem a smetanou 120, -K¢é
11. 300g Cerstvé Siroké nudle s vepirovou panenkou
a parmazanem, zjemnéné smetanou 99, -K¢
12. 300g 6nocchi quatro formaggi
smetana, mozzarella, niva, eidam, parmazdn 95, -K¢
13. 300g Gnocchi con pollo e spinaci
kureci maso, Spendt, cibule, smetana, parmazan
98, -K¢

Sezonni nabidka

14. 200g Smazena kureci kapsa plnéna Sunkou a syrem,
bramborové pyré s cerstvou bylinkou
120,-Ké
15. 150g Kureci smés v sladko-pikantni omacce,
podavana s brambordcky
99, -Kc
16. 150g Veprové nudlicky s Zampiony a zeleninou,
steakové hranolky
99, -Kc



Masové speciality

17. 200g Steak z hovézi svickové se slaninou a peprovym sosem
260, -K¢

18. 250g Grilovany rib eye steak s pecenou tomatou,

bazalkovym pestem a parmazanem (jihoamericky vysoky
rosténec) 320, -K¢é

19. 250g Grilovany rump steak s grilovanou zeleninkou
(jihoamericka libovd kvétova Spicka) 320, -K&

20. 200g Grilovany veprovy steak z krkovice s pecenymi
Zampiony 98, -K¢

21. 200g Spalicky z vepiové panenky grilované v houbovém
prachu 140, -K¢é

22. 200g Smazeny veprovy Fizek 98 ,-K¢é

23. 200g Kureci steak zapeceny s Sunkou a syrem
95, -Kc

24. 200g Spikovanda kureci prsicka suSenymi tomaty, peéend
v kfupavé pancette 120, -K¢

25. 200g Vykosténa kureci stehynka grilovana na barevném
pepri 90, -K¢



g

26. 250-300g Pstruh na masle, podavany s cerstvou

bylinkou a rezem citronu

129, -Ke

27. 200g Steak z norského lososa grilovany na panenském

olivovém oleji

129, -Ké

28. 4ks Satay z tygrich krevet, limetek a cherry tomatek

peCené na panenském olivovém oleji

Prilohy

Korenéné americké brambory
Steak hranolky

Vypecené brambordacky ( 4 ks )
Varené brambory

Bramborové pyré s cerstvou bylinkou

190, -K¢é

25,-Kc
25,-Kc
30,-K¢
20, -K¢

25, -K¢



Omacky a marinady

Rokforova
Chilli Willy
Pfeffer Willy
Spare rips
Cesnekovd
Kecup
Tatarka

Neéco k pivu

200g Teplé bramborové chipsy
200g Syrové nugetky s chilli paprickami

5ks Grilovanych kurecich palicek

Dezerty

Palacinky
se zmrzlinou, prelité horkym ovocem

Palacinky
s fvarohem a jahodami

Domaci tasticky plnéné jahodovym pyré
s teplym mdslem, cukrem a skorici

Stridl pana domdciho, podavany se zmrzlinou

Zmrzlinovy pohdr s ovocem

20, -K¢
20, -K¢
20,-K¢
20,-K¢
20,-K¢
15,-K¢
15, -K¢

35,-Ke
85, -K¢

75,-K¢

62, -Kc

62,-Ke

45, -Ké

45, -Ké

55, -K¢



Ostatni

Arasidy

Brambiirky solené

Bramblirky paprikové

Prazené mandle

Tycinky

Prejeme dobrou chut’!

25, -KC
25, -KC
25, -KC
40, -Kk¢

25, -KC



